Vorspeisen und Zwischengerichte

Feldsalat mit Speck und Brotcrolitons

Gratin von Weinbergschnecken

Froschschenkel in Zwiebel und Knoblauch gebraten
Orangen-Lachs mit Gemiiseréllchen, Dip und Salatbouquet

Gdnsestopfleberterrine auf Traminergelée

Suppen
Badische Nudelsuppe

Kiirbiscrémesiippchen mit gebratener Riesengarnele
Als Versucherle

Vegetarisches Gericht

Steinpilze a la créme mit buntem Marktgemiise und
Butterniidele

Kiirbisrisotto mit gratiniertem Ziegenfrischkdse und
Vanillekarotten

Fiir zwei Personen (Dauer ca. 40 min.)
Preis pro Person

Chateau Briand flambiert mit Gemise vom Markt
und Beilagenvariation

In den Endpreisen sind die gesetzl. Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld enthalten

9,20€
950€
14,00 €
16 50 €

18,00 €

6,90 €

9,00 €
700%€

2450 €

17,50 €

3350€



Hauptgdnge

Gebratene Blutwurst und Garnele auf Rahmsauerkraut
und Kartoffelpiirée

Cordon bleu vom Jungschweineriicken mit
Miinsterkadse gefiillt dazu Pommes frites

und Beilagenfeldsalat

Badisches Ochsenfleisch, Meerrettichsauce,
Lauchgemiise und Kartoffele

Hirschrago(t in Burgunder geschmort mit Rotkohl
und Spadtzle

Zwiebelrostbraten auf Schnippelbshnchen und Bragele

Geschnetzeltes vom Rinderfilet ,Stroganoff"
mit Kartoffelrosti

Fiir unsere Fischliebhaber

Gebratenes Lachsforellenfilet mit Vanillekarotten
und Butternidele

Zanderfilet auf Rahmsauerkraut, Kartoffelpiirée
und Champagnerschaum

Feldsalat mit Ente, gerduchertem Forellenfilet
und Riesengarnele

*Ist Thr Hunger nicht so groB,

servieren wir Thnen gerne auch kleinere Portionen™

18,50 €

19,00 €

2150 €

2450 €

26,00 €

2750€

2450 €

2550 €

2650 €

Bei Allergien und Unvertrdglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal

In den Endpreisen sind die gesetzl. Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld enthalten



Unsere ,kleine Liesel” empfiehlt
ihr Menti

*Das Hdppchenmend servieren wir Tischweise bis 19.30 Uhr*
*Gerne servieren wir Thnen die Meniigdnge auch einzeln*

Gdnsestopfleberterrine
*okk
Zanderfilet Kiirbisrisotto
*k K
Weinschaumsiippchen mit Riesengarnele
ok
Sorbet des Tages
-

Rosa gebratene Entenbrust
ok
Gratinierter Brie de Meaux

xkx

SiiBes Ende

Preis pro Person 61,00 €

Preis pro Person mit vier begleitenden Weinen 77,00 €

Badisches Menii

Schaufele Carpaccio fein mariniert

xkx

Rinderzunge in Burgunder
mit Brdgele

xkx

Apfeltarte mit Crémeeis

Preis pro Person 29,50 €

In den Endpreisen sind die gesetzl. Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld enthalten



