Unsere .Rleine Liesel” empfiehlt ihr Menii

Das Hdappchenmenii servieren wir bis 21.00 Uhr

Gdnsestopfleberterrine
K,k K ¥

St. Pierrefilet auf Erbsenpiiree

* K K ¥

Weifles Tomatenstippchen mit gebratener Riesengarnele
Xk K K ¥

Sorbet

* K K ¥

Gebratenes Kalbsriickensteak mit Rahmpfifferlingen

K,k K ¥
Gratinierter Ziegenkdise
K K K ¥
Siifles Ende

Preis pro Person 42,50€

Preis pro Person mit vier begleitenden Weinen 55,50 €

Saisonmenii Vegetarisches Menii

Pfifferlingsrahmsuppe Weifes Tomatencrémesiippchen
Schweinefiletmedaillons mit Tagliatelle mit Pfifferlingen
Rahmpfifferlingen und *H*
hausgemachten Spcitzle Sorbet mit Sekt aufgefiillt

* K ¥

Parfait des Tages

Preis pro Person 23,00 €
Preis pro Person 26,50 €



Yorspeisen und Zwischengerichte

Bunter Sommersalat 4,80 €
Gratin von Weinbergschnecken 8,90 €
Badische Hechtklofichen im Rieslingsofile 10,50 €
Froschschenkel in Xnoblauch 12,00 €
Carpaccio vom Rind mit gehobeltem Parmesan 13,00 €

Jakobsmuschel und Riesengarnele mit
Erbsenpiirvee und Paprikaschaum 13,50 €

Gdnsestopfleberterrine auf Traminergelée
und Vanilleapfel 14,00 €

Qbuppen

Kraftbriihe mit Flddle 4,50 €
Badisches Schneckensiippchen 6,00 €
Pfifferlingsrahmsuppe 580 €
Cj‘ﬁ?’ zwei Personen ( ca. 40 min. ) Preis pro Person

Chdteau Briand flambiert mit Gemiise vom Markt und
Bei[agenvariation 28,50 €

1) mit Farbstoff, 2) mit Konservierungsstoffe, 3) mit Siifungsmittel, 4) mit Phosphat, 5) mit Antioxidationsmittel6)
mit Geschmacksverstirker, 7) geschwirzt, 8) geschwefelt, 9) gewachst, 10) enthilt Phenylalaninquelle




Hauptgerichte

Cordon bleu vom Jungschweineriicken mit Miinsterkdse
gefiillt, dazu Pommes frites, Preiselbeeren
und Beilagensalat 13,00 €

Geschmortes Ochsenbdckle mit Kartoffelpiiree 16,50 €

Kalbsleber ,Badische Art“ mit Bratkartoffeln und
Sommergemiise 17,50 €

Picatta Milanese vom Schweinefilet mit Blattspinat
und Tomatennudeln 18,50 €

Rinderriickensteak unter der Oliven-Tomatenkruste
mit Kartoffelgratin 19,50 €

Rosa gebratenes Kalbsriickensteak mit
Rahmpfifferlingen und feinen Nudeln 21,50 €

Rosa gebratene Lamm~Rrone an Rosmarinjus und
provencalischen Kartoffeln 23,00 €

Ochsenlende an sautierten Pfifferlingen und
Pommes Macaire 24,50 €

Spezialitditen fiir unsere Fischliebhaber

Forellenfilet in Riesling mit Gemiise der Saison
und feinen Niidele 17,00 €

Gebratenes Saint Pierrefilet und Jakobsmuschel
mit Kartoffel-Knoblauchpiiree 19,00 €

Kross gebratener Zander und Riesengarnele
auf Tomaten-Pfifferlingsragout dazu
Rosmarinkartoffele 20,50 €

OO0 T~
- Ist Thr Hunger nicht so grof,

servieren wir Ihnen gerne auch kleinere Portionen -
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